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至福の徳利＆盃　Ver.22-9①
価格は外税表示です。

T080  徳利 　径8.5　高13 　　 　 　　  6,500 円T010  徳利 　径8.5　高13　　　 　 　 　2,900 円
3,400 円1,100 円 T081　盃(小)　径7　高3.4T011　盃(小)　径7　高3.4

T082　盃(中)　径8.5　高4　　　 　　　  3,600 円T012　盃(中)　径8.5　高4　　　　　 　　1,150 円
T083　盃(大)　径10　高4.2　　 3,800 円T013　盃(大)　径10　高4.2 1,200 円

T230  徳利 　径8.5　高13 　　 　 　　  4,200 円 T300  徳利 　径8.5　高13　　　 　 　 　4,200 円
1,800 円T231　盃(小)　径7　高3.4 1,800 円T301　盃(小)　径7　高3.4

T232　盃(中)　径8.5　高4　　　 　　　  1,900 円 T302　盃(中)　径8.5　高4　　　　　 　　1,900 円
2,000 円T233　盃(大)　径10　高4.2　　 T303　盃(大)　径10　高4.2 2,000 円

01 白磁 08 ダリア

23 月の光 30 月とうさぎ



至福の徳利＆盃　Ver.22-9②
価格は外税表示です。

T340  徳利 　径8.5　高13　　　　　　　 5,500 円T330  徳利 　径8.5　高13　　　　　　　 5,500 円
2,000 円2,000 円 T341　盃(小)　径7　高3.4T331　盃(小)　径7　高3.4

T342　盃(中)　径8.5　高4　　　　　　　 2,200 円T332　盃(中)　径8.5　高4　　　　　　　 2,200 円
T343　盃(大)　径10　高4.2 2,300 円T333　盃(大)　径10　高4.2 2,300 円

T371  盃(小)　径7　高3.4　　　　　　   3,600 円 T381  盃(小)　径7　高3.4　　　　　　   3,600 円
3,800 円T372　盃(中） 径8.5　高4 3,800 円T382　盃(中） 径8.5　高4

T373　盃(大)　径10　高4.2　　　　　   4,000 円 T383　盃(大)　径10　高4.2　　　　　   4,000 円

37 金彩 38 銀彩

33 レッドパール
34 ブラックパール



飲み口 

シャ ープな渕なので、  

口あたり がス ッ キリ と し て 

飲みやすく 心地よ い。  

広い飲み口 
飲み口が広いと 酒と 一緒に空気も 含み、  

酒の香り や味を引き 立てる 。  

※酒は空気にふれる こ と によ り 、  

化学反応を 起こ し 、 ま ろやかさ を感じ ま す。  

盃胴の曲線 
盃のなだら かな曲線で、  

酒が上品に口の中にすべり 込む。  ダイ ヤ型高台 
ダイ ヤ型高台なので持ちやすく 、  

安定感がある 。  

蓋付のメ リ ッ ト  
蓋付なので、 粉塵など が入ら ず清潔。  

蓋を 取れば、 冷酒など の片口と し て 

も 利用でき る 。  

 

広い注入口 
注入口がオープンなので、  

一升瓶から でも 酒が注ぎ 

やすい。  

注器の胴サイ ズ 

底部の凸 
底部の突起が酒の対流を 促し 、 電子レ ンジに 

よ る 加熱ムラ ができ にく い。  

流線形の形状 
形状が筒状流線形なので中が 

見えて、 洗いやすく 常に清潔。  

又上部が広く 底部が狭いので 

電子レ ンジによ る 加熱にムラ  

ができ にく い。  

注ぎ口の特殊形状 
注ぎ口のV型形状によ り 、  

酒のし ずく がたれにく く 、 注ぎやすい。  

手で持つ箇所の胴回り 8 ㎝のこ だわり  

は、 女性の手に馴染むサイ ズ。  

1 合（ 1 8 0 ㏄）の目安 

1 .5 合（ 2 7 0 ㏄）の目安 

電子レンジでの 
燗付けの目安（ 1 合／常温の場合） 

熱燗 
（ 5 0 ℃位） 

上燗 
（ 4 5 ℃位） 

ぬる 燗 
（ 4 0 ℃位） 

人肌燗 
（ 3 5 ℃位） 

日向燗 
（ 3 0 ℃位） 

6 0 0 W 5 0 0 W

約4 0 秒 

約3 0 秒 

約2 5 秒 

約2 0 秒 

約1 0 秒 

約5 0 秒 

約3 8 秒 

約3 0 秒 

約2 5 秒 

約1 5 秒 

※季節や気温によって時間は変動し ます。 

※電子レンジの種類によって燗付けにかかる 時間が異なり ます。 

※電子レンジに入れる 時は、必ず蓋を はずし てご使用下さ い。 

※電子レンジより 取り だす際は、高温になっている 場合が 

　 あり ますので火傷にご注意下さ い。 

 

至
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利
＆
盃
の
特
徴

■サイズ 
徳利（ 蓋付／W12.0㎝×D8.5㎝×H13.0㎝） 
盃（ 小／φ7.0㎝×H3.4㎝） 
盃（ 中／φ8.5㎝×H4.0㎝） 
盃（ 大／φ10.0㎝×H4.2㎝） 
※焼き上がり によって多少サイズが異なる事があります。 

日本酒は“ 燗し てよ し 、 冷やし てよ し ” と いう 世界でも

珍し いお酒です。 飲用温度も 他の酒類と 比較する と 幅が

あり 、 5 ℃～ 5 5 ℃位ま でと 、 広範囲にわたっていま す。  

ま た、 冬から 春、 夏から 秋へと 日本の四季の移ろいと と

も に生ま れ、 育つ酒で、 日本独特の気候風土が生み出し

た酒です。 豊かな自然の恵みと 日本人の知恵の結晶が日

本酒である と いえる でし ょ う 。  

日本酒の特徴 

※日本酒造組合中央会ホームページよ り  


